NUTRIENTES E PROTETORES

ESTIMULADORES | STIMULA SYRAH

NUTRICIONAIS

REVELACAO DE PRECURSORES AROMATICOS VARIETAIS

STIMULA é uma nova gama de autolisados de levedura (100%) desenvolvida para fornecer as concentragdes de azoto
organico adequadas para optimizar o metabolismo da levedura e promover o perfil aromatico das diferentes castas.

STIMULA SYRAH é particularmente rico em diferentes fontes de azoto (peptideos e aminoacidos livres), vitaminas
especificas (pantotenato, tiamina) e minerais, para aumentar a libertacdo de aromas varietais e evitar os sabores
enxofrados.

A composigao especifica de STIMULA SYRAH resulta num aumento da libertagao de aromas varietais (tiois, terpenos e norisoprenoi-
des). Como a utilizagdo dos precursores tidlicos ocorre no inicio da fermentacao, a utilizagao de Stimula Syrah ™ no inicio da fermenta-
cao alcodlica (FA) realca o metabolismo da levedura, evitando as repressées catabdlicas e aumentando a eficiéncia dos transportado-
res. Isto é essencial para os precursores tidlicos e sua bioconversao em tidis volateis, particularmente 3-mercaptohexanol (3MH). Além
disso, a elevada concentracdo de vitaminas (acido pantoténico) ajuda a evitar a producgao de H:S e limita o carater redutor excessivo
gue “mascara” os aromas positivos. A composigdo optimizada em oligo-elementos (magnésio) também aumenta a resisténcia da
levedura ao etanol.

APLICACAO E RESULTADOS

De precursores a tidis volateis:
Impacto de STIMULA SYRAH na libertagdo de 3MH e 3SMHA
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Ensaios comparativos em vinho Syrah (Universidade de Stellencosch, Africa do Sul, 2018) sem adigdo de nutrientes vs 40g/hL
STIMULA SYRAH no inicio da FA.
Analises do mosto: Aglicar -256g/L; NFA-156mg/L; pH-3.54; AT-4.42g/L)
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** Significativo a 5% STIMULA SYRAH

Analise sensorial realizada por um painel de especialistas (Margo 2020, 33 provadores)
Ensaio comparativo em vinho Syrah (Sul de Franca, 2018), Sem adicdo vs Stimula Syrah adicionado no inicio da FA.
Analises do mosto: Aclicar-226g/L; NFA-245mg/L; pH-3,65; AT-4,82g/L
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QUALIDADE E SEGURANCA ALIMENTAR ESPECIFICACOES
» Alergénicos - Auséncia de substancias ou produtos que causam Aparéncia e Odor: Cor bege a castanho claro com cheiro caracteristico a levedura.
alergias ou intolerancias, referidos no anexo Il do Regulamento UE Ingredientes: Levedura autolisada Saccharomyces cerevisiae
1169/20M. Azoto organico na levedura autolisada < 11,5% de matéria seca (N equivalente).

Aminoacidos na levedura autolisada: 10 a 20% de matéria seca (Glicina equivalente)

> OGI: - Gusenuat.dz Organismos Ge_ne'Flca:rr}entI:z 'I:/jod!ﬁcados, n.ao foi Matéria Seca > 93%; Bactérias Lacticas < 10°ufc/g; Bactérias Acéticas < 10%ufc/g;
produzido a partir dos mesmos e nao Inclul substancias com origem Coliformes < 100ufc/g; E. coli - Ausente/g; S. aureus - Ausente/g; Salmonella - Ausente/25g;

nos referidos organismos. Bolores < 10%ufc/g; Leveduras < 10%ufc/g; Chumbo < 2mg/kg; Mercirio < 1mg/kg;
» Irradiacao - Nao tratado por radiacdo ionizante e nao incorpora Arsénio < 3mg/kg; Cadmio < Tmg/kg

ingredientes irradiados.

» Nanomateriais - Nao foi produzido utilizando nanotecnologia e
portanto ndo contém nanomaterais, de acordo com o Regulamento UE
1169/2011.

» Codex Enolégico Internacional (COEI) e Legislagdo Europeia: Esta
conforme o COEI versao em vigor e Regulamento Delegado (UE)
934/2018.

» Nao é de origem animal, nem foi produzido a partir de ingredientes
de origem animal.

DOSAGEM E MODO DE UTILIZACAO

STIMULA SYRAH é um nutriente que fornece aminoacidos, peptideos, vitaminas e minerais altamente disponiveis.

Recomendada: 40g/hL adicionado no inicio da FA
1. Dispersar em agua na proporcdo de 1Kg para 10L.
2. Dissolver até que ndo existam grumos e a solugao se apresente homogénea.
3. Incorporar a solugdo de imediato no mosto.
Se preparado com antecedéncia homogeneizar antes de aplicar no mosto.

NFA* no mosto Inicio da FA m

>200mg/L
125-200mg/L STIMULA SYRAH 40g/hL 10-20g/hl
FERMAID E
<125mg/L 20-30g/hL

* NFA: Azoto facilmente assimilavel

EMBALAGEM E ARMAZENAMENTO
Te10Kg
Embalagem fechada e selada de origem: Local fresco e seco.

Garantimos a qualidade deste produto na sua embalagem de origem e utilizado de acordo com a data de validade e condicdes de armazenamento. A informacdo presente neste documento é
verdadeira e baseada no nosso conhecimento atual, no entanto ndo devera ser considerada como uma garantia expressa ou uma condicdo para venda deste produto.
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